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КАЦУО    —  230 гр —  750¤
 
Сочный норимаки с начинкой из тунца, хрустящего сельдерея, 
украшается зелёным луком и базиликово-цитрусовым соусом 
с пряным послевкусием шичими

ГУКСА     —  230 гр —  600¤
 
Урамаки ролл с начинкой из сливочного сыра, огурца, 
украшается тигровой креветкой, джемом из халапеньо 
и тобикой

БАНПО    —  230 гр —  750¤
 
Ролл с начинкой из окуня и нерки, сливочного сыра, 
хрустящего огурца и сладкого манго в фисташковой 
панировке, украшается кресс-луком



НАМИСОМ    —  190 гр —  490¤
 
Оригинальный урамаки ролл с начинкой хияше вакаме, 
украшен слайсами сёмги и авокадо со сладким соусом 
манго, хрустящими рисовыми чипсами и тобикой 

КЁНДЖУ    —  240 гр —  650¤
 
Морской ролл с начинкой из креветки темпура и хрустящего 
огурца, украшается слайсом нерки и соусом унаги, тобикой 
и зеленым луком

УДО      —  210 гр —  450¤
 
Пикантный ролл урамаки с начинкой из нежного сладкого 
омлета, сливочного сыра и авокадо, украшается щупальцами 
командорского кальмара, тобикой и лепестками фиалки





СОФТИ   —  185 гр —  550¤
 
Нежный урамаки с обожжённым приморским 
гребешком, сливочным сыром, красной икрой, 
фарерским лососем и хрустящим огурцом
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